Von 11:00 Uhr bis 18:00 Uhr gedffnet — Open from 11:00 a.m. until 06:00 p.m.
Speisekarte 3 Menu

Aus dem Suppentopf & From the stockpot

€ 420
Maultaschensuppe
Consommé with Swabian ravioli
Tagessuppe € 3,90
Soup of the day
Fladlesuppe € 3,90
Consommé Celestine

Salate - frisch und knackig ~ Salads

€ 8,90
Salat "Hohenschwangau"
Bunter Blattsalat mit gerduchertem Forellenfilet
Salad with smoked fillet of trout
Bunter Blattsalat mit gebratenen Hiahnchenbruststreifen € 8,90
Mixed salad with roasted slices of chicken
Bunter Blattsalat mit gefiillten Kartoffeltaschen € 8,90
Mixed salad with filled potato pockets
Kleiner gemischter Salat € 3,50
Small mixed salad

Bayerische Spezialititen ~» Bavarian delicacies

€ 11,20
Bayerischer Krauterschweinsbraten, Dunkelbiersauce, Bayerisch Kraut und Knodel
Roast pork with herbs, dark beer sauce, Bavarian cabbage and dumpling
Rumpsteak mit feiner Kréuterbutter, griine Bohnen, Pommes frites € 14,50
Rumpsteak with herbal butter, green beans, french fries
Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites € 10,80
Pork cutlet "Vienna style” with potato chips
Schweinsbratwiirstl auf Sauerkraut, Kartoffeln € 8,80
Small fried pork sausages, sauerkraut and potatoes
Schwabentopf: Schweinefilet mit Rahmpilzen, Erbsengemiise und Butterspétzle € 13,50
Swabian pot: Fillet of pork, peas and buttered spditzle
Leberkise mit Kartoffelsalat € 750
Liver loaf with potato salad
Héhnchenschnitzel mit Pilzsauce, Gemiise und Spitzle € 10,80
Chicken cutlet with mushroom-sauce, vegetable and spditzle
Allgduer Grostl mit Krautsalat € 9,50

Bavarian mixed pan (Potatoes and meat) with coleslaw
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Vegetarisches ~ Vegetarian

Krautschupfnudeln mit Salat
Potato noodles with sauerkraut and salad

Kisespitzle mit Salat
Cheese spdtzle with salad

Spinat-Kisestrudel mit Kridutersauce
Spinach-cheesestrudel with herbal sauce

Aus dem Wurstkessel ~ From the sausage boiler

Paar Wiener Wiirstchen mit Kartoffelsalat
Pair of wiener sausages with potato salad

Paar Weillwiirste mit Brezel
Pair Bavarian veal sausages with pretzel

Bratwurst mit Krautsalat und Brezel
Bratwurst with coleslaw and pretzel

Fisch «» Fish

Forellenfilet "Miillerin Art" mit Salzkartoffeln und Salat
Fillet of trout “meuniére” with potatoes and salad

Gebackenes Fischfilet mit Kartoffelsalat
Fried fish fillet with potato salad

Brotzeiten ~ Snacks

Sudtiroler Speckteller mit Meerrettich und Brot
Cold bacon with horseradish and bread

Allgauer Wustsalat mit Brot
Bavarian sausage salad with bread

Konig Ludwig Kise und Bierkédse mit Trauben und Brezel
King Ludwig cheese and beercheese with grapes and pretzel

Fiir unsere kleinen Gaste ~ For our small guests

Reiberdatschi mit Apfelmus
Potato cakes with apple puree

Spaghetti Bolognese
Spaghetti with bolognese sauce

"Kleiner Konig" - Eis mit Uberraschung
Ice cream with a small surprise
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SiiBes zum Schluss - Sweets to round up

Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis
Apple strudel with vanilla sauce or vanilla ice cream

Topfenstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis
Strudel of white cheese with vanilla sauce or vanilla ice cream

Vanilleeis mit Beerensauce
Vanilla ice cream with berries sauce

Getranke 3 Beverages

€ 430
€ 430
€ 420

Bayerische Biere vom Schloss Kaltenberg-s Bavarian Beer from the Kaltenberg castle-brewery

0,51 Kaltenberg Spezial Hell
0,51 Konig Ludwig Weissbier
0,31 Konig Ludwig Dunkel
0,51 Radler

Alkoholfreie Getranke ~ Alcohol free drinks
041 K6 Brunnen, m./o. Kohlensiure

0,41 Apfelschorle

0,41 Coca Cola, Fanta, Sprite, Eistee, Spezi

Offene Weissweine ~» White wine (dry)

0,251 Wiirttemberg,Willsbacher Dieblesberg
Riesling, trocken

0,251  Franken, Volkacher Ratsherr
Miiller-Thurgau, trocken

Offene Roseweine ~» Rose wine (dry)
0,251 Baden, Breisgauer Spatburgunder
WeiBherbst, trocken

Offene Rotweine ~» Red wine (dry)

0,251 Wiirttemberg, Willsbacher Dieblesberg
Trollinger, trocken

0,251  Trentin, Merlot de Piave, trocken

Koénig Ludwig Feine Destillate in der Miniflasche « Digestives

0,021 Konig Ludwig Bierbrand 40 %
0,021 Konig Ludwig Obstler 40 %
0,021 Konig Ludwig Krauter 38 %
0,021 Konig Ludwig Williams 40 %

Warme Getrénke ~» Warm drinks
Haferl Kaffee / Mug of coffee
Tasse Cappuccino / Cup of Cappuccino
Tasse Espresso / Espresso
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Anderung vorbehalte. In diesen Preisen ist die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld enthalten.

Subject to possible change. Above prices include service-charge and tax.
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